Los Postres

Pasteleria Casera por el Maestro Pastelero
Trufas de Chocolata al Malta

Postre de Musico y Chocolate negro Chocovic
“Mel i Matd” de la “Formatgeria de Llivia”
Crema catalana Quemada con Carquinolis
Flan de la casa con Nata

Heladeria Variada

Fruta del tiempo

Fruta en Almibar

Yogurt artesano de Cerdanya

Productos Regionales KM 0

Quesos de la Vall de Meranges

Cordero del Rebano Carniceria Bertran Ger

Quesos del Molino de Ger

Patatas de Cal Sancho Talltorta

Col de Trinxat de Cal Patrici Puigcerda (Huerto Propio)
Ternera Bruneta de Cerdanya Pocic Bellver

Huevos Frescos Ecologicos de Cal Grauet de Saga
Nabos de Cal Paraté Guils

Yogurts y Mato6 artesanos de la “Formatgeria de Llivia”
Mantequilla y Quesos de CADI (Urgelia, Grau Edamm)
Embutidos de Cal Rovira Sagas

Productos para Celiacos

Pasta (tipos spaghetis, sopas, etc)
Hamburguesas, croquetas, escalopas, tortillas, etc.
Bolleria para el desayuno (Pan, madalenas, etc.)
Embutidos aptos para celiacos

HOTEL
GASTRONOMICO

En nuestro restaurante podra degustar la gastronomia
tipica de La Cerdanya asi como una amplia variedad de
platos de cocina de mercado cuidada hasta el tltimo
detalle pero al mismo tiempo tradicional que no pierde
de vista sus origenes. Se distingue por la alta calidad de
sus platos asi como por su esmerado servicio.

El restaurante ofrece un menu diario.

W Patk Hotel

PUIGCERDA

Carretera Nacional 260, Km. 179 + 17520 Puigcerda
Tel. 972 880 50 * Fax. 972 880 754
info@hotelparkpuigcerda.com « www.hotelparkpuigcerda.com




MENU (Ejemplo de Menu Diario. Este se cambia diariamente)

Raviolis de Pasta Fresca Rellena de Cepsy Salsa de Queso Viejo H OTEL

de Meranges

Sopa Caliente de Setas y Dados de Membrillo GASTRO C)MI C O
Ensalada de Foie-Gras Hecho en Casa y Ciruelas Claudia del Huerto N

Raclette con Patatas de Talltorta y Queso del Molino de Ger

Trinxat de Cerdanya con Rosta

Cordero de Cal Bertran de Ger Cocido a Baja Temperatura y su Guarnicion
Muslitos de Pato Guisados con Nabos de Guils

Falso Filete de Ternera Bruneta la Brasa. Las Guarniciones del dia

Filetes de Dorada de Costa al Ajo Quemado. Mil Hojas de Patatas y Trufa
Calamarcitos de Playa Rellenos de una Farsa de Sobressada de Cal Rovira Precio Menu Temp. Baja: 20300 €

Especialidades con sumplemento de precio Precio Menu Temp. Alta: 28,00 €

(Menu + Suplementos) Bebidas no incluidas - IVA incluido

Medallén de Foie Gras de Pato de la Casa con Gelatina 9.00€
de Maracuya
Tostada de Jamon Ibérico de Bellota con Anchoas de I'Escala 10.00€

Trinxat de Cerdanya 8.00€
(Coles de Meranges y Patatas Salteadas con Tocino Curado)

Huevos Estrellados con Ceps de la Montana de Ellery Trufa Negra  8.00€

Surtido de Quesos Selectos de la Cerdanya Curados y Cremosos 9.00€
Entrecot de Ternera Bruneta del Pirineo a la Losa 11.00€ Park HOtel
Magret de Pato con Agridulce de Frutas del Bosque 10.00€ PUIGCERDA

Carretera Nacional 260, Km. 179 « 17520 Puigcerda
Tel. 972 880 50 * Fax. 972 880 754
Gambas Rojas de Costa a la Plancha 13.00€ info@hotelparkpuigcerda.com « www.hotelparkpuigcerda.com

Pescado Fresco del Dia al Horno sobre Lienzo de Patata Crujiente  10.00€




